1 caixa de leite condensado
1 pacotes de bolacha de chocolate com recheio de baunilha

2 colheres de manteiga ou margarina

Derreta a manteiga em uma panela.

Adicione o leite condensado. Mexa bem (a consisténcia é meio liquida, sem ser ponto de brigadeiro).
Retire da panela e coloque em uma vasilha metade da calda.

Pegue 4 bolachas e esmague de forma que fique com pedacos.

Coloque sobre a calda e mexa levemente.

Leve ao congelador até ficar gelada.

Coloque o resto da massa na vasilha e despeje mais bolachas esmagadas.

Leve ao congelador.

Derrame o resto de bolacha esmagadas que sobrar e quebre ao meio uma bolacha inteira e coloque por cima.
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