6 ovos inteiros

2 xicaras de acUcar

3 xicaras de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento em pé

1 xicara de leite fervendo

1 lata de leite condensado

1 lata de leite de vaca (a mesma medida do leite condensado)

1 vidro pequeno de leite de coco

Bata as claras em neve.

Acrescente as gemas, o aclcar e a farinha de trigo.

Coloque o leite fervendo e o fermento em pé.

Apos assar, fure o bolo e despeje a mistura de leite condensado, leite de vaca e leite de coco sobre o bolo.
Leve para assar em forno a 1802 C por aproximadamente 40 minutos.

Leve o bolo pra gelar.
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