1/2 kg de acém moido
1 cebola

1 tomate

1 pimentao

cheiro verde a gosto
2 dentes de alho

1 massa de tomate

3 copos de farinha de trigo
3 ovos

1 copo de dleo

2 copo de leite

1 saquinho de queijo ralado

Massa:No liquidificador coloque o leite, o éleo, o ovo, sal e o alho. Bata bem.
Adicione a farinha aos poucos, sempre mexendo.

Adicione o fermento e mexa até ficar homogéneo.

Unte com éleo uma forma da sua preferéncia.

Cologue uma camada de massa, uma camada de molho, outra camada de massa.

Polvilhe por cima o queijo ralado e leve ao forno a 180°C.
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