1 xicara (chd) de 4agua

1 xicara (chd) de cacau em pé

1 xicara (chd) de aclcar refinado
4 ovos

1/2 xicara (cha) de dleo

1 pitada de sal

2 xicaras (chd) de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento quimico em pé

Coloque o cacau em um recipiente grande o suficiente para fazer a massa.

Ferva a dgua e misture com o chocolate, acrescente o aclcar e misture bem.
Adicione os ovos e misture sem bater demais.

Acrescente o 6leo e mexa bem.

Adicione o sal, depois peneire a farinha e acrescente a massa, sempre mexendo bem.
Por Ultimo, adicione o fermento e misture com muita delicadeza.

Em forno preaquecido a 1802 C, asse o bolo em uma forma untada e enfarinhada por 40 minutos.
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