500 g de batata cozida

3 copos (americanos) de dgua
1 kg de farinha de trigo

1 colher de fermento biolégico
sal a gosto

2 colheres de acucar

100 ml de éleo

creme de leite para pincelar

Cozinhe a batata descascada. Deixe esfriar.
Bata todos ingredientes, menos a farinha, no liquidificador.
Em um recipiente, acrescente o puré e a farinha. Mexa e bata bem.

Leve os paezinhos ao forno a 1802 C.
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