3 pacotes de bolachas de chocolate com recheio de baunilha ou com recheio de morango
2 caixas de leite condensado

8 colheres (sopa) de chocolate puro em pé

4 colheres (sopa) de amido de milho

1 litro de leite

1 caixa de chantili para preparar

Pique as bolachas pelo menos em 6 pedacos cada uma.

Coloque tudo no liquidificador menos o chantili e as bolachas.

Depois de ficar homogéneo, leve a fogo alto.

Mexa até engrossar.

Depois, em uma forma de vidro grande monte a sobremesa.

Primeiro coloque metade das bolachas, depois metade do creme.

Coloque o resto de bolachas e depois o creme, prepare o chantili e coloque por cima.

Deixe na geladeira por aproximadamente 2 horas.
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