2 colheres (chd) de fermento em pé
2 ovos

12 colheres (sopa) de leite em pé

Misture o fermento com os ovos batendo com um fuet, ate homogeneizar.
Adicione as colheres de leite em pd, aos poucos, mexendo bem, até incorporar.

Unte uma forma (com azeite) e adicione a massa com uma colher, formando os paezinhos, deixando espaco entre

eles, pois costumam crescer bastante.

Asse por aproximadamente 8 e 10 minutos, em forno preaquecido a 2002 C ou até dourar.
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