1 kg de trigo

60 g de fermento biolédgico
2 xicaras de leite morno

1 colher de manteiga

1 colher de éleo

1 ovo

sal a gosto

Misture a manteiga, fermento, ovo, 6leo e sal, no leite morno.
Quando estiver tudo misturado e derretido, adicione a farinha aos poucos.

Utilize as mados e va acrescentando a farinha até desgrudar.

©2025 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/14991-pizza-italiana.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/14991-pizza-italiana.html

