1 peito de frango grande cortado em cubos
1 cerveja

1 dente de alho picado

sal e pimenta a gosto

1 cebola picada

1 copo de molho de tomate

1 lata de creme de leite

1 lata de milho

batata palha a gosto

Tempere o frango a seu gosto.

Em sequida, fervente o frango, mas nao deixe cozinhar.

Tire da dgua e escorra bem.

Frite o frango até dourar, e logo apds acrescente a cebola e o alho até dourar.
Apos isso, acrescente o molho de tomate.

Em seguida, adicione a cerveja até cobrir todo o conteldo da panela.

Deixe ferver bastante para evaporar completamente o alcool da cerveja.

Em seqguida, acrescente o creme de leite e deixe ferver por mais 3 minutos.

Sirva e acrescente arroz e batata palha, se preferir.
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