Mousse de leite em p6:2 xicaras de leite em po
1 xicara de 4gua

1 caixa de leite condensado

1 caixa de creme de leite

1 envelope de gelatina sem sabor

Mousse de morango:1 caixa de leite condensado
1 caixa de creme de leite

1 pacote de suco de morango sem acucar

Mousse de leite em pd:Em uma panela, coloque a gelatina com 4 colheres de dgua e deixe por uns 10 minutos
para hidratar.

No liquidificador, coloque o leite condensado, o creme de leite e a xicara de agua.
Bata um pouco e acrescente o leite em pd. Bata por 2 minutos.
Derreta a gelatina no fogo e acrescente a mistura e bata mais um pouco.

Leve a geladeira até dar consisténcia.

Mousse de morango:Bata o leite condensado com o creme de leite por dois minutos.
Coloque o suco de morango. Continue batendo por mais dois minutos.

Acrescente essa mistura em cima do mousse de leite em pé e leve a geladeira.

Com a ajuda de uma colher, cubra 0 mousse com o chantilly.

Se preferir, jogue granulado por cima ou pedacos de morango.

Leve a geladeira por 1 hora e sirva.
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