2 xicaras (chd) de trigo

1 xicaras (chd) de acucar

1 copo (pequeno) de iogurte ou leite
1 colher (sopa) de fermento

3 ovos

2 colheres (sopa) de margaria

1 xicara (cha) de achocolatado com flocos crocantes

Bata com uma batedeira o aclcar e a margarina até ficar um creme claro.

Coloque 0s ovos aos poucos e misture bem.

Adicione o iogurte e bata mais um pouco.

Quando estiver bem misturado, coloque a farinha de trigo.

Misture o fermento, mexendo levemente sem bater.

Adicionar o achocolatado com flocos crocantes mexendo de leve.

Pegue a forma redonda, unte com margarina e polvilhe o achocolatado com flocos crocantes.

Despeje as massas na forma, e polvilhe o achocolatado com flocos crocantes em cima da massa ainda crua.

Leve para assar no forno preaquecido a 180°C por aproximadamente 40 minutos.
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