1 dente de alho

cebolinha e salsinha a gosto

1 colher (sopa) de mostarda

1/2 cebola

2 pacotes de tempero em p6 para saladas
70 ml de leite integral

chimichurri (opcional)

6leo o suficiente para dar o ponto

orégano a gosto

Em um liguidificador, coloque todos os ingredientes (exceto a cebolinha, a salsinha e o éleo) e bata bem.
Apods estar uma mistura homogénea, va adicionando o fio de éleo o quanto baste para dar o ponto.

Quando estiver bem grosso, adicione a salsinha e cebolinha e bata sé6 um pouco para tritura-las.
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