2 xicaras de farinha de trigo sem fermento
1/2 copo de leite

1/2 tablete de caldo de legumes

1 pitadinha de sal

1 colher (sopa) rasa de margarina

Em uma panela grande, adicione o leite, a manteiga, o sal e o caldo de legumes.

Mexa até comecar a ferver.

Depois, abaixe o fogo e adicione a farinha de trigo e mexa bastante até desgrudar da panela.
Coloque a massa em um recipiente e espere esfriar.

Depois é s rechear as coxinhas e fechar.
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