1 dente de alho picado

1 xicara de cheiro-verde
1/2 cebola (picada)

50 ml de leite

1 colher (sopa) de azeite
1 pitada de sal

250 g de Margarina

250 g de Maionese

6 paes

Recheio

Misture a maionese e margarina

Corte os pades em fatias sem romper a casca

Passe o creme por entre as fatias e por fora ao final

Asse na brasa, forno ou grill
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