200 g de carne moida

200 g de pinhao cozido e moido
1 cebola picada

2 dentes de alho

sal a gosto

1 pimentao

Cozinhe o pinhao, e logo depois de cozido, descasque e moa no liquidificador, reservando em seguida.
Em seguida, coloque em uma panela a carne moida.

Frite a cebola, o alho e o pimentdo, e depois que a carne estiver cozida, misture o pinhao e deixe mais 1 minuto no
fogo.

Para acompanhar a pacoca, cozinhe arroz branco.

Sirva na hora e bom apetite!
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