1 caixa de acerola ou 3 caixinhas de polpa de acerola
1 lata de leite condensado

1 caixa de creme de leite

Bata no liquidificador o leite condensado e o creme de leite.

Retire 0 caroco e o cabo da acerola e bata no liquidificador a casca da acerola.

Em seguida, coloque em uma tigela, misture a polpa de acerola e leve ao freezer por 2 horas.
Retire do freezer e bata com a batedeira por alguns minutos na prépria tigela.

Logo apos, volte a tigela para o freezer por 2 horas.

Apoés esse tempo, bata na batedeira outra vez e leve ao freezer novamente.

Deixe ali até que fiqgue bem firme.
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