Parte 1:790 g de leite condensado
790 ml de leite
3 gemas

maisena

Parte 2:20 sonhos de valsa

Parte 3:3 claras

30 g de aglcar

395 g de creme de leite
Parte 4:

20 biscoitos de leite

Parte 1:Leve a o fogo o leite condensado, o leite, as gemas e enquanto vai mexendo, acrescente a maisena até

engrossar.

Reserve.

Parte 2:Pique os sonhos de valsa, reserve.

Parte 3: Bata as claras em neve com o acucar.

Misture o creme a mao, reserve.

Parte 4: Rale os biscoitos de leite, reserve.



Montagem:Coloque na sequéncia uma camada da: parte 1, parte 2, parte 1, parte 2, parte 3, parte 4.
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