Cobertura:2 xicaras de dgua
1 xicara de aclcar tbm de sua preferéncia
1 1/2 xicara de cacau em pé 100%

1 colher (sobremesa) de esséncia de baunilha

Cobertura:Em uma panela, misture a dgua com o aclcar e coloque no fogo até ferver.
Junte o cacau em pé e misture bem com um fouet até incorporar.

Deixe ferver em fogo baixo por 3 minutos aproximadamente, até engrossar.

Retire do fogo e adicione a baunilha.

Em seguida, despeje sobre o bolo.
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