3 xicaras de arroz

2 linguicas calabresa picadas em cubos

800 g de carne (de sua preferéncia) picada em cubos
2 linguicas toscanas cortadas em cubos

2 pimentdes cortados em cubos

Milho verde

Caldo de carne

Cebola

Cheiro verde e salsinha

Sal a gosto

Aqueca a panela com 6éleo, adicione a carne e a linguica toscana cortada em cubos e deixe fritar.

Em sequida, acrescente o caldo de carne e sal a gosto.

Ao fritar, a carne e a linguica soltardo uma agua, e apds essa agua secar, adicione a linguica calabresa.
Em sequida, acrescente o arroz e deixe fritar.

Adicione o milho verde, pimentao e cebola, e mexa.

Assim que o arroz estiver bem frito, adicione a agua, cobrindo o arroz, e deixe cozinhar por 10 minutos.
Finalize acrescentando o cheiro verde e salsinha por cima do arroz.

Seu arroz esta pronto!

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/15624-arroz-especial.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/15624-arroz-especial.html

