1 caixa de leite condensado
1 margarina
1/2 pacote de farinha de trigo

Forminhas de empada

Coloque a farinha em uma vasilha e, em seguida, a margarina, misturando bem a massa até desgrudar da mao.

Em sequida, pegue pequenas bolinhas, coloque na forminha e va apertando com o dedo, moldando conforme a
forma.

Em sequida, acrescente o leite condensado.

Meca com o dedo a quantidade de leite condensado que vai colocar, va adicionando até quando estiver faltando
um dedo para encher completamente (quando levar para o forno o leite condensado sobe).

Preaqueca o forno e leve para assar por 30 minutos ou quando comecar a ficar dourado as tarteletes.
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