2 xicaras de arroz branco ou parboilizado

3 batatas médias em cubos

1 lata de ervilha escorrida (ou 1 pacote de ervilha congelada)
1 cebola picada

2 dentes de alho picados

1 pimentao picado

1 gomo grande de calabresa fatiado em meia lua fina

1 fio de azeite para refogar

1 colher (sobremesa) de acafrdo em pé (ou clrcuma)

1 tablete caldo de legumes (ou em pd)

1 colher (chd) de sal

Em uma panela grande, refogue a cebola e 0 alho com o azeite.
Adicione a calabresa, o pimentao e deixe dourar.

Adicione o arroz, a batata, o caldo, o acafrao, o sal e 4 xicaras de dgua (caso utilize o arroz parboilizado, coloque 1
xicara de 4gua a mais).

Mexa bem para misturar os temperos e deixe cozinhar.

Quando ainda tiver um pouco de agua, adicione a ervilha, misture bem e deixe a dgua terminar de secar.
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