
CEVICHE DE ABOBRINHA FÁCIL
INGREDIENTES

2 abobrinhas pequenas ou 1 abobrinha grande

2 limões

Sal

Pimenta em pó

Azeite

1/4 de cebola

MODO DE PREPARO

Corte a abobrinha em fatias finas.

Acrescente a cebola e o suco dos limões.

Tempere a gosto com sal, pimenta e azeite.

Leve à geladeira para marinar de 2 a 3 horas.

Dica: quanto mais fina a fatia, mais rápido absorverá o gosto.

Para mais porções, basta aumentar a quantidade de abobrinha e limão.
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