2 xicaras de fuba

2 xicaras de acUcar

2 xicaras de leite

1 xicara de 6leo

4 claras em neve

1 colher (sopa) de fermento

Erva doce a gosto (opcional)

Em uma panela, coloque os ingredientes, com excecao dos ovos e do fermento, e mexa até formar uma mistura

homogénea.

Leve ao fogo até ferver, ndo parando de mexer quando estiver no fogo, pois caso contrario o fuba ird empelotar).
Quando estiver encorpado, desligue o fogo e deixar esfriar.

Separe a gema da clara.

Bata as claras em neve.

Em seguida, acrescente as gemas, o fermento e as claras por dltimo.

Unte a forma com éleo e farinha e despeje a massa.

Levar ao forno preaquecido a 2002 C por cerca de 40 minutos.

Quando tirar o bolo do forno, deixe esfriar em cima do fogdo com um pano de prato por cima, para ele nao
murchar.
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