4 ovos

2 xicaras de acUcar

3 colheres (sopa) bem cheias de margarina
1 e 1/2 xicara de farinha de trigo

1 e 1/2 xicara de leite

2 xicaras de fubd mimoso

1 colher (sobremesa) de fermento em pé

Erva doce a gosto

Bata as claras em neve durante 10 minutos (ndo precisa virar suspiro).

Adicione o aclcar, as gemas e mexa até ficar homogéneo.

Em seguida, acrescente a margarina e a farinha de trigo e mexa até ficar consistente.
Adicione o leite, o fuba e, por Ultimo, fermento.

Acrescente erva doce a gosto e misture.

Em seqguida, leve ao forno preaquecido a 1802 C por 40 minutos.
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