200 g de chocolate meio amargo

3 ovos

3 colheres (sopa) de manteiga derretida

3 colheres (sopa) de aclcar

5 colheres (sopa) de farinha de trigo peneirada

Forminhas untadas com manteiga

No liquidificador bata os ovos, 0 agucar e a manteiga.

Em seqguida, adicione a farinha de trigo, bata e transfira para uma tigela.

Acrescente o chocolate ja derretido, misture e despeje a massa nas forminhas untadas com manteiga.
Leve para assar em forno bem quente por 7 a 8 minutos.

Sirva quente com sorvete de sua preferéncia.
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