Bolo:2 xicaras de farinha de trigo
1 e 1/2 xicara de aclcar

2 ovos

1 xicara de 4gua

4 colheres de leite em pé

1/2 xicara de éleo

1 colher de fermento

Creme:1 caixa de leite condensado
2 caixas de creme de leite
6 colheres cheias de leite em pé

2 colheres de amido de milho

Creme:Leve ao fogo 1 caixa de leite condensado, 1 creme de leite, as 6 colheres cheias de leite em pé e as 2

colheres de amido, mexendo bem até desgrudar do fundo da panela.
Em seguida, coloque em um prato e espere esfriar bem.
Com o bolo e o recheio ja frios, leve o recheio a batedeira com a outra caixa de creme de leite e bata bem.

Em sequida, coloque o creme no meio do bolo até transbordar.
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