1 xicara (cha) de 6leo

1 vidro pequeno de leite de coco
3 ovos

2 xicaras (chd) de aclcar

2 xicaras (cha) de farinha de trigo
1 xicara (chd) de maisena

1 xicara (chd) de chocolate em pé

1 colher (sopa) de fermento em pé

Bata 0s ovos, o0 oléo e 0 aclcar até formar um creme amarelado.

Acrescente aos poucos, intercalando o leite de coco com a farinha de trigo, a maisena, o chocolate em pé e por

Gltimo o fermento.

Coloque em uma forma com furo central untada com margarina e achocolatado e leve para assar em forno
preaquecido a 1802 C por 40 minutos.
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