2 xicaras de fuba

1 xicara de farinha de trigo
1 xicara de aclcar

1 xicara de 6leo

1 colher de fermento em pé

Cologue em uma tigela todos os ingredientes secos, exceto o fermento.
Misture, em seguida acrescente o 6leo e a agua.

Misture por 5 minutos.

Depois de tudo misturado, coloque o fermento e mexa bem.

Unte a forma despeje a massa.

Asse a 180° C, por cerca de 40 minutos.
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