4 batatas
300 g de manteiga
Alecrim a gosto

Sal a gosto

Manteiga clarificada:Coloque a manteiga em uma tigela refratdria.

Leve ao fogo em banho-maria e deixe por 8 minutos ou até a d4gua da manteiga ferver e os sélidos lacteos da

manteiga aparecerem.
Retire do fogo e deixe a manteiga esfriar por 15 minutos, sem deixar solidificar.

Com a ajuda de uma escumadeira, retire a espuma formada na superficie, tomando cuidado para nao remover a

manteiga.
Em seguida, forre uma peneira com um pedaco de pano (ou filtro de papel) e coe a manteiga.

Transfira para um uma tigela e guarde na geladeira.
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