Massa:4 ovos

1 lata de leite condensado

1 lata de leite (utilize a lata de leite condensado como medida)
2 colheres (sopa) de margarina

1/2 xicara de acucar

1 xicara de farinha de trigo

6 pdes amanhecidos (tipo francés)

100 g de coco ralado

1 colher (sopa) de fermento em pé

Calda caramelo e cobertura:2 xicaras de aclcar
1 xicara de dgua quente
Canela em pé a gosto

6 bananas cortadas em tiras ou rodelas

Bata na batedeira os ingredientes na ordem acima até obter uma mistura homogénea, comecando pelos liquidos.

Por Ultimo, adicione o coco ralado e o fermento em pd, mexendo levemente com o auxilio de um fouet ou colher

para que incorporem na massa, e reserve em seguida.
Na forma de sua preferéncia, derreta o aclcar e junte a dgua quente.
Arrume as bananas cortadas e polvilhe a canela.

Em seguida, adicione a massa a forma e leve para assar em forno preaquecido a 180° C.
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