1 lata de leite condensado

200 ml de creme de leite

2 colheres (sopa) de margarina

4 colheres (sopa) de leite em pé

meio pacote de biscoito maisena picado

creme de avela para rechear

Em uma panela, coloque o leite condensado, a margarina, o creme de leite e o leite em pé.
Leve ao fogo e mexa até comecar soltar do fundo da panela.

Retire a massa, adicione os biscoitos picados e espalhe o doce sobre um tabuleiro.
Adicione uma camada de creme de avela.

Deixe gelar por 15 minutos e coloque outra camada de palha.

Por Ultimo, polvilhe leite em pé.

Deixe descansar por 1 ou 2 horas.

Depois corte os pedacos e passe no leite em pé.
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