1 kg farinha de trigo

2 ovos

500 ml de 4gua morna

2 xicaras de aclcar

1 pitada de sal

50 ml de éleo de cozinha

1 saché de fermento bioldgico seco para pao, 10 g

Junte todos os ingredientes e sove bem a massa com as maos.
Depois forre um pano sobre a massa e deixe descansar por 40 minutos.
Depois sove a massa de novo e parta em 4 partes.

Faca trancas e coloque na forma untada e deixe descansar por mais 40 minutos até dobrar de tamanho. Depois

disso leve ao forno e deixe assas por 30 minutos ou até dourar a massa.

Depois de assada, coloque leite condensado e coco ralado em cima.
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