
BATATA RECHEADA COM BACON E LINGUIÇA
INGREDIENTES

1 batata

50 g de linguiça

20 g de bacon

200 ml de requeijão

1/2 cebola

3 dentes de alho

MODO DE PREPARO

Deixe a batata na pressão por 15 minutos.

Enquanto isso, corte a cebola e o alho.

Frite o banco e a linguiça, mas tire a gordura que sair da fritura dos dois.

Com isso, coloque refogue a cebola e o alho.

Misture a linguiça e o bacon a cebola e ao alho.

Coloque o requeijão mas tome cuidado para não deixar queimar, com isso o recheio está pronto.

Raspe até fazer um buraco na batata onde possa ficar o recheio.

Coloque o recheio em cima cubra com queijo de sua preferência e orégano.

Leve por 1 minuto ao micro-ondas para derreter o queijo.
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