500 g de polvilho azedo

500 g de queijo

1 xicara de leite

3/4 de xicara de 6leo de soja
4 ovos

1 colher (sobremesa) de sal

1 colher (cha) de fermento quimico

Aqueca o forno por 20 minutos a 180°C.
Em uma tigela grande, misture o polvilho azedo, sal e fermento quimico.
Bata o leite, dleo, queijo e ovos no liquidificador e misture aos ingredientes secos.

Misture a massa até ficar homogénea, enrole e coloque em forminhas.
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