
BOLO DE FLOCOS DE MILHO NO LIQUIDIFICADOR
INGREDIENTES

1 lata de milho

1 lata de flocos de milho pré-cozidos (medida da lata de milho )

1 lata de açúcar

1/2 lata de óleo

2 ovos

1 pacote de coco ralado

1 colher (sopa) de fermento

MODO DE PREPARO

Bata no liquidificador o milho, o açúcar, o óleo, os flocos de milho e os ovos.

Despeje a massa em uma bacia e adicione o coco ralado e o fermento, mexendo devagar.

Em uma forma untada e enfarinhada, coloque a massa.

Leve ao forno a 180ºC durante 40 minutos.

Espere esfriar e desenforme.
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