6 bananas nanicas

1 colher (sopa) de canela em pé
2 colheres (sopa) de aclcar

1 lata de leite condensado

1 e 1/2 xicara de farinha de trigo
1 colher (sopa) de fermento

3 ovos

1 xicara de 6leo

1 xicara de leite

Recheio:Amasse as bananas e misture com a canela, o aglcar e metade do leite condensado, reserve.

Massa:Bata os ovos, o leite, o0 dleo, a outra metade do leite condensado, o fermento e a farinha de trigo, no

liquidificador até a massa ficar homogénea.
Unte uma forte redonda (22 cm) e despeje metade da massa batida.

Em seguida, despeje metade das bananas amassadas(recheio), seguida da outra metade da massa e por fim, o
restante do recheio.

Polvilhe 1 colher de aclcar e 1 de canela por cima do bolo e leve-o0 ao forno médio pré- aquecido por

aproximadamente, 40 minutos.

Retire do forno, espere esfriar e desenforme!
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