4 colheres (sopa) de margarina

1/2 xicara de aclcar mascavo

1/2 xicara de aclcar

3 ovos

4 magas com casca picadas em cubinhos
3/4 xicara de aveia em flocos grossos

1 xicara de farinha de trigo

1 colher (sopa) de fermento

1 colher (chd) de baunilha

1 colher (cha) de canela em pé

Na batedeira em velocidade alta, bata a margarina, os aclicares e os ovos até formar um creme.

Junte a canela e a baunilha, em segquida acrescente a farinha de trigo e a aveia e misture até formar uma mistura
homogénea.

Adicione o fermento e misture.

Com uma espatula, misture as magas e uva passas.

Despeje a massa em uma forma redonda com furo central e leve ao forno por 40 minutos a 1802 C, e, se
necessario, mais 10 minutos a 2202 C para dourar.
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