2 ovos inteiros

1 xicara de leite morno

1 xicara de 6leo

5 xicaras de farinha de trigo
2 colheres (sopa) de aclcar
50 g de fermento fresco

sal a gosto

Desmanche o fermento com o acgucar até ficar liquido.
Depois junte o restante e mexa bem até ficar uma massa lisa e homogénea.
Divida em 2 partes a massa e deixe descansar por meia hora.

Depois abra a massa com um rolo e recheie a seu gosto.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/16623-rocambole-relampago.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/16623-rocambole-relampago.html

