500 g de macarrao talharim

1 lata de milho

1 linguica calabresa

1 colher de sopa de alho

1 tempero em pé de galinha

2 sachés vermelhos de tempero pronto
agua até cobrir o macarrao

1 caixa de creme de leite

150 g de queijo e presunto picado

1 saché de molho de tomate

Doure a linguica cortada em rodelas.

Acrescente o alho.

Refogue.

Acrescente os outros ingredientes, menos o queijo.
Acrescente a dgua até cobrir o macarrdo.

Deixe cozinhar por 5 minutos na panela de pressao.

Quando pronto coloque no recipiente desejado e finalize com o queijo.
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