1 cebola média picada

1 colher média de azeite de oliva

3 dentes de alho socados

sal , pimenta a gosto

3 ou 4 linguigas de churrasco (sem pele)
1 piment&o verde

cheiro-verde (pro final)

1 caneca média de arroz (sem lavar)

1 e 1/2 de dgua

Coloque a panela de pressdo no fogo médio.
Acrescente o azeite e a linguica desfeita sem pele.
Em sequida, acrescente a cebola e deixe dourar junto com a linguica, apds isso o alho.

Acrescente o pimentdo e o arroz na panela e deixe refogar por 5 minutos sem parar de mexer em nenhum

momento, com o fogo médio.
Depois dos 5 minutos, coloque a 4gua e mexa.

Prove o sal e cologue na pressao por no minimo 20 a 30 minutos.
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