1/2 lata de leite condensado
5 colheres (sopa) de margarina

amido de milho até dar o ponto

Adicione todos os ingredientes em uma tigela e misture com uma colher até formar uma massa maleavel e
amanteigada, sem grudar nas maos.

Faca bolinhas com a massa e coloque em uma férma (nao precisa untar) e achate-as com um garfo.

Leve ao forno pré aquecido em 1802 C de 15 a 20 minutos (o ideal é ir checando quando chegar a 10 minutos, o
ponto correto é quando o biscoito ficar levemente dourado embaixo).

Entdo é so retirar do forno, guardar em potes e aproveitar!
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