1 xicara de milho de pipoca
2 colheres (chd) de manteiga
1/4 xicara de azeite extra virgem

1 pitada de orégano

Em uma panela derreta a manteiga, logo em seguida acrescente o milho de pipoca e o azeite extra virgem.

Tampe a panela e deixe em fogo médio até todos os grdos estourarem, lembre-se se tiver uma pipoqueira mexa

sem parar para que o milho nao queime.
Apos estourar, despeje numa vasilha ou balde, e tempere a gosto com sal, orégano, bacon, queijo,

pimenta, se inspire...
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