4 ou 5 calabresas

1 molho de tomate

3 colheres de sobremesa de aclcar
1 cebola

1 saché de tempero pronto

1 dente de alho

1 copo (americano) de dgua

sal, pimenta-do-reino e orégano a gosto

Corte as calabresas em pedacos pequenos e reserve.

Bata no liquidificador a cebola e o0 alho com um pouco d'agua.

Coloque na panela ate ficar com uma cor transparente e adicione o saché.
Adicione o molho de tomate,acucar,pimenta do reino,sal,oregano e misture.
Assim que borbulhar adicione a agua e misture.

Quando estiver borbulhando novamente adicione as calabresas e deixe ferver por 5 minutos.
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