1 caixa de leite condensado (3959)

2 caixas de creme de leite

1 colher (sopa) de esséncia de baunilha
1 xicara de leite integral

1 saché de gelatina sem sabor

1 xicara de aclcar

1/4 de xicara de dgua

No liquidificador, adicione o leite condensado, creme de leite e a baunilha.

Misture a gelatina sem sabor com o leite e aqueca no micro-ondas de 15 a 20 segundos.
Acrescente a mistura no liquidificador e bata por 5 minutos.

Em uma forma com furo central, junte o aclcar e a dgua.

Deixe no fogo até virar caramelo (cor de guarand) e cuidado para ndo queimar.

Coloque a mistura do pudim na forma.

Deixe esfriar um pouco e leve para gelar na geladeira.

E bom deixar gelando de um dia para o outro.

Apos isso, aqueca o fundo da forma para amolecer a calda e desenforme.
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