1 pote de cream cheese (qualquer marca)
1/2 copo de creme de leite (sem soro)

2 limdes

sal a gosto

1 colhe (sopa) de vinagre
pimenta-do-reino a gosto

cebolinha a gosto

Em um mixer ou batedeira, coloque o cream cheese, os 2 limdes espremidos, o vinagre e o creme de leite até criar

uma consisténcia cremosa (nao fazer no liquidificador).
Nao pode ficar muito liquido.

Colocar sal a gosto e a pimenta.

Coloque em um potinho na geladeira por 15 minutos.
Finalize com a cebolinha e sirva!

Otimo para comer com nachos, doritos, ou comidas apimentadas.

©2026 todos os direitos reservados a Receitas Faceis e Rapidas

https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/16846-sour-cream-delicioso.html



https://receitasfaceisrapidas.com.br/receita/16846-sour-cream-delicioso.html

