1 kg de mandioquinha fresca
1 colher (café) de sal
1 xicara de 4gua

azeite

Bata no liquidificador a mandioquinha com a dgua.
Despeje na panela ao fogo baixo.
Quando o creme ja estiver fervendo adicione o sal e o azeite.

Sirva em um recipiente fundo.
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