2 xicaras de farinha de trigo

1 saché 10g de fermento bioldgico seco
1 ovo

100 ml de leite morno

2 colheres sopa margarina

1 colher (chd) de sal

1 colher (sopa) aclcar

Dica:Pincele ovo antes de assar para que fique douradinho.
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