250 ml de leite morno

100 ml de dgua

1 colher de margarina

2 ovos

Y colher (sopa) de fermento bioldgico
Y colher (sopa) de sal

4 colher de acgucar

5009 de farinha de trigo

Misture tudo colocando no liquidificador na ordem.
Bata por 2 minutos.

Coloque em uma tigela e deixe descansar por cerca de 10 minutos enquanto isso aqueca o forno a 2002 C por

cerca de 30 cm.

Quando o forno estiver com 10 minutos de aquecimento comece a preparar a massa acrescente a farinha de trigo

até quando nao grudar nas maos.
Unte a forma com manteiga e farinha.

Divida amassa e asse por 30 minutos ou até ficar dourado.
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