4 xicaras de milho verde cru

1 xicara de 6leo de soja

1 xicara de aclcar

4 ovos

3 colheres (sopa) de farinha de arroz

2 colheres (sopa) de coco ralado fresco

2 colheres (sopa) de fermento quimico em pé
1 xicara de leite de coco fresco

50 ml de cha de canela e erva doce juntos

Bata tudo no liquidificador por 5 minutos.
Despeje em uma forma untada com margarina e polvilhada com fuba.
Leve ao forno pré aguecido a 200°C por aproximadamente 50 minutos ou até dourar.

Quando estiver pronto ao enfiar uma faca no meio saird limpa, assim o bolo j& estard assado.
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