Massa:1 lata de milho

1 xicara (chd) de dleo

1 xicara (chd) de leite

4 ovos

1 e 1/2 xicara (cha) de farinha de trigo
1 xicara (chda) de amido de milho

1 colher (sopa) de fermento

sal a gosto

Recheio:1 cebola picada
3 tomates picados

1 lata de milho

200 g queijo parmesdo
salsinha a gosto

sal a gosto

Em um liquidificador, adicione o dleo, o leite e os ovos, depois misture.

Adicione o milho, a farinha de trigo, o amido de milho, o sal, depois misture novamente e por Ultimo adicione o

fermento.

Em uma vasilha prepare o recheio, coloque a cebola, o tomate, o milho, a salsinha, o sal e 150 g de queijo

parmesao e misture.

Unte uma forma com margarina e farinha de milho, depois acrescente a mistura, finalize colocando o que resto do

queijo.
Cologue em um forno preaquecido 180 °C e deixe assar por 35 minutos.
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